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Disefios de Proyectos

alimentaria

Presentacion

Te damos la mas cordial bienvenida al médulo de Disefios de Proyectos para la seguridad
alimentaria

Este modulo se compone de tres temas, correspondientes a Epidemiologia y
Bioestadistica, Sustentabilidad de Proyectos y finalmente Bioenergia y seguridad
alimentaria.

En el primer tema se definira la importancia de la epidemiologia y las técnicas de analisis
estadistico, se definiran conceptos generales y se ejemplificaran diferentes analisis
estadisticos

La sustentabilidad de proyectos, busca sentar las bases para poder desarrollar proyectos
de inversion sustentables, estableciendo las etapas de desarrollo de este proceso, se
planteara la forma de definir un proyecto, en relacion al mercado objetico, cubriendo
necesidades especificas y considerando la posible competencia. Se enumeraran factores
a tomar en cuenta como la localizacion de la planta, factores ambientales, sociales y
econémicos favoreciendo el desarrollo del proyecto. Se definira la técnica para poder
realizar el analisis econémico financiero y finalmente el andlisis socioeconomico.

En el médulo de bioenergia y seguridad alimentaria, primero se describe el concepto de
bioenergia y la seguridad alimentaria tomado de la revision de diferentes fuentes
bibliograficas, enseguida se abarcan los aspectos medulares de la bioenergética y la
seguridad alimentaria, debido a que la bioenergia, y especialmente los biocombustibles,
han sido promovidos como un medio para fortalecer la independencia energética, promover
el desarrollo rural y reducir los efectos de las emisiones de gases de invernadero. En
principio, el desarrollo de la bioenergia ofrece muchos beneficios, pero estos deben ser
balanceados con los impactos sobre la seguridad alimentaria y el ambiente se menciona
los aspectos determinantes en la sustentabilidad de la produccion de bioenergia frente a la
seguridad alimentaria y como Ultimo punto se presentan tres documentos enfocados a
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proyectos de la bioseguridad alimentaria que deberan ser revisados y analizados por el
estudiante para ampliar el panorama de la situacion actual y futura a la que se enfrenta el
ser humano a nivel nacional e internacional.

Bioenergia y seguridad alimentaria

Bioenergiay Conceptos de bioenergia y seguridad
seguridad alimentaria
alimentaria

Proyecto de bioseguridad alimentaria

Figura 1. Organizacion de temas asociados del Modulo VI de Seguridad Alimentaria

Universidad Abierta y a Distancia de México | DCSBA 5



Disefios de Proyectos para la

alimentaria

Temario

Tema asociado 1. Epidemiologia y Bioestadistica

1.1 Definicién de Epidemiologia y Bioestadistica
1.2 Disefios epidemiologicos
1.3 Andlisis e interpretacion de datos estadisticos en epidemiologia

131
1.3.2
1.3.3
134
135

Muestreo de datos y poblaciones
Variables en Biologia

Estadistica de muestras y parametros
Correlacion y regresion

Aplicacién de la correlaciéon

2.1 Definicién de las etapas del proceso de evaluacién de proyectos
2.2 Perfil de un proyecto de seguridad alimentaria
2.3 Factibilidad de un proyecto de seguridad alimentaria

Tema asociado 3. Bioenergia y seguridad alimentaria

3.1 Concepto de bioenergia y seguridad alimentaria
3.2 Aspectos medulares de la bioenergia y seguridad alimentaria
3.3 Analizar un proyecto enfocado en la bioseguridad alimentaria
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Problema prototipico

La idea, el planteamiento, el desarrollo y ejecucion de cualquier proyecto, busca que este
tenga éxito econdmico, que sea sustentable y que tenga un crecimiento progresivo; no
obstante, se requiere de una intensa investigacion y de la participacién de diversos
especialistas, que en conjunto permitan realizar un correcto andlisis de la situacién actual y
sobre todo una correcta proyeccién de la situacion futura en la que se encuentra el proyecto.
El &rea de los alimentos no es la excepcién, la situacién actual en la que esta inmersa la
humanidad generando escasez de alimentos en algunas zonas y una sobreproducciéon de
alimentos con el respectivo desperdicio de los mismos en otras, supone un area de
oportunidad global, particularmente en México se ha concentrado la tecnificacion
agroalimentaria en el norte del pais, pero en el sur, dado el poco desarrollo en infraestructura
se ha rezagado de forma importante la sustentabilidad alimentaria, poniendo en riesgo claro
estd, la seguridad alimentaria de toda la poblacion.

Durante el desarrollo de este mdodulo se comprendera la importancia de definir la
epidemiologia, el impacto que presenta sobre la poblacién, los animales o el medio ambiente
y como es gue puede ser evaluada mediante metodologia bioestadistica, con la finalidad
de describirla, acotarla y proyectar el impacto sobre cualquier actividad antropogénica. Y
con ello, poder vislumbrar posibles soluciones que tengan como resultado proyectos
sustentables. La evaluacién de proyectos mediante la metodologia de factibilidad
comprende tres aspectos que son el perfil, el anteproyecto y el proyecto definitivo, con ello
se pretende analizar en cada uno la viabilidad del proyecto y no arriesgar de forma
innecesaria, recursos materiales y/o humanos. Finalmente, se definird el concepto de
bioenergia encaminada a seguridad alimentaria, la cual tiene como uno de sus objetivos
asegurar que toda la poblacién tenga acceso a alimentos en cantidad y calidad suficiente,
promoviendo que sean las mismas comunidades las que permitan gestionar su propio
desarrollo en esta area.

Como ya se ha mencionado, México debe afrontar el importante reto de asegurar la
sustentabilidad alimentaria de todas sus regiones, asegurando que las soluciones
planteadas sean sustentables, seguras y que resuelvan los problemas actuales y futuros
en materia alimentaria. Y es en este importante punto donde la generacién de recursos
humanos altamente capacitados en esta area, permitird generar soluciones creativas e
innovadoras que den solucién a estos problemas.

La escases de proyectos sustentables en el area alimentaria en México, es uno de los
problemas de mayor impacto social actual y ser4 uno de los mayores problemas en el futuro
cercano, comprometiendo la seguridad alimentaria de las diferentes regiones y con ello
frenando el desarrollo de todo el pais.
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La falta de vision y formacion relacionada con la integracion
de procesos de transformacién, suministro y analisis de
mercado de los profesionales relacionados con el &rea
alimentaria, frenan el desarrollo de la calidad de vida y la
alimentacién en las diversas comunidades, tanto rurales
como urbanas, de México.
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Competencia general

Evaluar proyectos de seguridad alimentaria a través de la
metodologia de factibilidad para determinar su pertinencia de
desarrollo

Competencias transversales

e Trabajar en forma colaborativa para solucionar problemas relacionados
con la seguridad alimentaria mediante una actitud de apertura y respeto
a la diversidad cultural.

¢ Analizar los componentes ambientales para integrar el enfoque de
sustentabilidad en la Seguridad Alimentaria aplicando una vision
sistémica
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Logros

Ahora que sabes cudl es el problema prototipico que guia este médulo y la competencia a
desarrollar, debes conocer los logros en que ésta Ultima se ha desglosado, ya que a partir
de ellos se definen las acciones concretas de tu desempefio, que se veran reflejadas en
las distintas actividades a desarrollar.

1 Definir los conceptos de epidemiologia y bioestadistica.

Identificar los disefios epidemiolégicos aplicados a la seguridad
alimentaria.

Realiza una investigacion para definir la situacion de México en
cuanto a la seguridad alimentaria.

Definir las partes en las que se compone la evaluacién de un
proyecto de inversion.

B Bl K N
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Identificar las diferentes etapas que componen el perfil de un
proyecto de seguridad alimentaria en México

Establecer los aspectos a considerar en el analisis de factibilidad de
proyectos de seguridad alimentaria en México.

Investigar y definir el concepto de bioenergia y seguridad alimentaria

Investigar el fundamento de la bioenergia y la seguridad alimentaria.

Definir un proyecto de seguridad alimentaria.

Evaluacién de proyecto de seguridad alimentaria.
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Metodologia de trabajo
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Tu desempefio en este médulo implicara la lectura de documentos, investigacion en fuentes
bibliograficas impresas y digitales, ademas de la busqueda, manejo, andlisis y
sistematizacion de informacién estadistica, a la par del desarrollo de distintas habilidades y
actitudes. Todas las actividades propuestas tienen la intencion de ayudarte en la
consecucion de la competencia modular a través de los desempefios especificados en los
logros. Estas actividades seran de distinta naturaleza y se trabajaran con las herramientas
disponibles en plataforma, para lo cual es indispensable que ingreses regularmente y
realices la totalidad de actividades que indique tu docente en el tiempo especificado.

En este médulo realizaras tareas individuales, actividades colaborativas a través de
foros de discusion, un proyecto integrador en el que se espera que evidencies de forma
muy especial el desarrollo de la competencia (en cuanto a la elaboracion de un diagnéstico),
autorreflexiones sobre tu propio proceso de aprendizaje y, ademas, otras actividades que
estaran disefiadas completamente por tu docente en linea.

Recuerda que es muy importante que demuestres un creciente dominio de la
tecnologia disponible, sobre todo en lo relacionado a habilidades de investigacién y manejo
de informacion estadistica, ya que también te sera de ayuda para las practicas. No olvides
gue debes estar en constante comunicacion con tus compafieros y tu docente en linea, para
estar al tanto de las novedades y para participar en sesiones virtuales mediante la
herramienta de Collaborate.

Aunado a lo anterior, la Licenciatura en Seguridad Alimentaria se distingue por
haberse construido con una estructura modular, por ello, los contenidos estan
organizados de acuerdo con temas asociados que, a su vez, conforman unidades de
aprendizaje con distintas actividades y un proyecto integrador; de esta forma se
completa una ruta de aprendizaje a través de la cual se espera el desarrollo de las
competencias planteadas.

Universidad Abierta y a Distancia de México | DCSBA 12



Disefios de Proyectos para

alimentaria

El trabajo a lo largo de este modulo, a grandes rasgos, se llevara a cabo de lasiguiente

manera:

El docente en linea te brindara instrucciones precisas, elementos
necesarios Yy criterios de evaluacion para que puedas resolver tus
actividades en cada tema asociado, a través del espacio de
Planeacién del docente en linea.

Considera que las actividades guardan relacién entre si y que es
indispensable que para avanzar en su elaboracién y entrega no
dejes pendientes actividades pasadas.

Toma en cuenta que para la interaccion con tu docente y
compafieros, asi como para resolver dudas, dispondras de varias
herramientas en la plataforma, por lo tanto, es necesario que las
utilices adecuadamente.

Reflexiona sobre tus compromisos como estudiante y recuerda que
es necesario que tengas iniciativa y seas proactivo, que administres
tu tiempo y actividades para cumplir exitosamente con los
requerimientos de este curso; en muchos casos tu tendras que
buscar recursos por tu cuenta y resolver los problemas que se te
presenten.
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A continuacion, se presentan las diferentes herramientas que utilizaras en el aula,mismas
que te podran guiar en el proceso de aprendizaje; éstas son:

Planeacion del Este espacio fue disefiado para que tu docente en linea
docente en linea pueda plasmar y comunicar tanto las actividades
determinadas como otra informacioén, material extra o

documentos que puedan enriquecer tu desempefio. En
% este espacio apareceran también las fechas de entrega
de actividades y las especificaciones para realizarlas.

Es importante mencionar que deberés estar al pendiente
de este espacio y visitarlo, de preferencia, varias veces
por semana, ya que ahi el docente en linea puede
comunicarse contigo y enviar avisos de Ultima hora.

Foro de dudas En este espacio podras plasmar todas las inquietudes y
cuestionamientos que te vayan surgiendo tanto al

@ momento de consultar los contenidos como al realizar las
% actividades y el proyecto integrador. Aqui también podras

observar las inquietudes de tus compaferos para que, en
caso de que tengas posibilidades, ta contribuyas a
esclarecer sus dudas y los apoyes. Es muy importante que
uses este espacio solo para estas actividades y que
evites preguntas o comentarios de otra naturaleza.

Contenidos Consulta oportunamente los contenidos, éstos fueron
seleccionados, determinados y desarrollados pensando en
los temas asociados, ya que son el conocimiento minimo
@ gue debes revisar para poder realizar las actividades y, asi,
N~ concluir con éxito cada moédulo. jNo dejes de revisarlos!
Recuerda que también  encontrards  recursos
complementarios dentro de los contenidos, comovinculos
a sitios o documentos, y en la carpeta Material
de estudio.
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Foro

Proyecto
integrador
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En este espacio se encuentran las actividades
establecidas para el tema asociado y encontraras las
herramientas para subir tus archivos. Si tienes dudas
sobre el archivo que debes subir consulta el espacio de
Planeacion del docente en linea.

Recuerda que la elaboracion de tus actividades estara
guiada por tu docente en linea, él te indicara la dinamica
gue ta y tus compafieros (as) llevaran a cabo, asi como
los envios que tendran que realizar.

Para el envio de tus documentos usaras la siguiente
nomenclatura: DPO_Tk Al XXYZ, donde ETR
corresponde a las siglas del modulo, Tk es el tema
asociado, Al es el numero de actividad, XX son las
primeras letras de tu nombre, Y la primera letra de tu
apellido paterno y Z la primera letra de tu apellido
materno.

En este espacio se espera que interacciones con tus

comparferos y socialices los aprendizajes que vas
construyendo. También en algunos casos podras subir
algun documento para recibir retroalimentacion de tus
compaiieros.

El docente es quien establecera las lineas discusion y las
reglas para la interaccion.

Son trabajos entregables, puede tratarse de un documento
o producto. El docente en linea es quien disefia los criterios
generales para la entrega, por lo tanto, recuerda leer
detenidamente todas las instrucciones y los criterios de
evaluacion, con el fin de asegurarte que estasentregando
todas las actividades en forma.

Es una tarea entregable cuyos lineamientos se describen
de forma general en la Planeacién del docente en linea; se
encuentra estructurada para realizarse poco a poco, con
entregas parciales y una entrega final, de forma que
puedas ir avanzando en su desarrollo. Recuerda que esta
actividad es la que tiene mas peso dentro de tu calificacion,
ino dejes todo para el final!
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Asignacién a
cargo del
docente en linea

H

Autorreflexiones

Proyectos para la

Se trata de una actividad totalmente disefiada por tu
docente en linea, en funcibn de las necesidades y
caracteristicas del grupo, por ejemplo, para profundizar,
resolver o reforzar algin aspecto; habra una por cada tema
asociado. La forma de entregar la actividad sera
determinada por el docente en linea, puede tratarse de un
cuestionario, ejercicio o actividad complementaria.

Las autorreflexiones son actividades disefiadas para que
te detengas a revisar tu proceso de aprendizaje en cada
tema asociado, es decir, para que identifiques tus aciertos
y areas de oportunidad, ademas, para que verifiques los
procesos que tuviste que realizar y los que aun te hacen
falta para tener un mejor desemperio.

Es una tarea entregable en la que el docente en linea
promovera que analices tu desempefio, metacognicion,
valores, asi como la comprension de los contenidos.
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Evaluacion

Para acreditar el médulo se espera tu participacién responsable y activa, contando con el
acompafamiento y comunicacion estrecha de tu docente en linea, quien, a través de la
retroalimentacién permanente, podra evaluar de manera objetiva tu desempefio.

Es importante que consideres que la evaluacion va totalmente relacionada con las
actividades propuestas y la ruta de trabajo que éstas establecen. La evaluacion tiene la
finalidad de verificar tu desempefio segln la competencia y los logros propuestos, lo cual
se verd reflejado de forma muy explicita en el proyecto integrador.

En este contexto, la retroalimentacion permanente que recibiras de tu docente en
linea serd fundamental para promover tu aprendizaje significativo y reconocer el esfuerzo
gue realizas, asi como para conocer las areas de oportunidad en tu proceso de aprendizaje.
Atender los criterios de evaluacion y realizar la entrega oportuna de cada una de las
actividades, asi como de la participacion en los foros y demés actividades colaborativas, te
llevara a un desemperio exitoso a lo largo del modulo.

A continuacién, se presenta el esquema general de evaluacién con el porcentaje de
calificacion que corresponde a las distintas actividades.

Esquema de evaluacion

Foro 10%
Tarea 20%
Proyecto integrador 50%
Asignacion a cargo del docente en linea 10%
Autorreflexion 10%

CALIFICACION FINAL [Re[olZ
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